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CHARDONNAY
“TAZI1O”

VITIGNO: 100% Chardonnay.
TEMPERATURA DI SERVIZIO: 8 - 10°C
GRADAZIONE ALCOLICA: 12% Vol.
METODO DI RACCOLTA: Manudle.

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Ottimo con cucina a
base di pesce, piatti dai sapori delicati e come aperitivo.

COLORE: Gidllo paglierino.

PROFUMO: Intensi sentori di fiori bianchi con spiccate note
fruttate.

GUSTO: Acidulo e piacevolmente fruttato.

VINE VARIETY: 100% Chardonnay.
SERVING TEMPERATURE: 8 - 10°C
ALCOHOL CONTENT: 12% Vol.
HARVESTING METHOD: By hand.

SERVING SUGGESTIONS: Excellent with seafood dishes, with

a delicate flavour and as an aperitif.
COLOUR: Straw yellow.
BOUQUET: Intense scents of white flowers with strong fruity notes.

TASTE: Tangy and pleasantly fruity.

VALORI NUTRIZIONALI
NUTRITIONAL VALUE:
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